Menu del 21/10/2026 euro 12,00
4° IPA

Strudel di verdure con pasta brisee
M su salsa al parmigiano

Ingredienti: pasta brisee, verdure miste,
panna, parmigiano, sale e pepe.

Mezze lune ripiene con ricotta e
e W funghi alla gricia rivisitata.

Ingredienti: farina 00, uova, ricotta, funghi,
parmigiano, guanciale, burro, pepe, panna.

Bocconcini di tacchino alla paprika
con tortino di riso venere alle
verdure.

Ingredienti: tacchino, paprika, sale e pepe,
riso venere, verdure miste, burro, anna,

farina 00, vino bianco.



Torta Caprese con salsa vaniglia.
| Ingredienti: 300g. farina di mandorle
280g. cioccolato fondente
200g. Burro

250G. zucchero semolato

6 uova intere

1 bustina di lievito per dolci

In una bastardella montare i rossi d’'uova e lo zucchero,
aggiungere il cioccolato fondente, il burro e la farina di
mandorle ed il lievito per dolci, infine i bianchi d’'uovo montati a
neve. Infornare alla temperatura di 175° per circa 25 minuti.



